CLOS CAPITORO

"% ROUGE TRADITIONNEL

ROUGE - 2020 - AOP AJACCIO

Cépages : 80% Sciaccarello,

20% Grenache

Age des vignes : Sciaccarello 40 ans
Grenache 50 ans
Terroir : Coteaux granitiques,

sol argilo-siliceux

Vinification : Les cépages sont vinifiés

séparément.
L'assemblage est réalisé au printemps
Elevage : 2 ou 3 ans en cuve béton
Température de service :

entre 16°C et 18°C

"Ce vin rouge arbore une belle couleur rubis.
Ses notes de fruits rouges et noirs légerement confits, les épices subtiles
retranscrivent parfaitement la typicité du Sciaccarello, cépage
endémique a la Corse.

Il accompagnera a merveille planches de charcuterie et viandes grillées”
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